COKTAIL BIENVENIDA

FRIOS

Almendras fritas en su punto de sal
Montadito de jamon ibérico al aceite de oliva virgen
Pincho de queso con anchoa.
Crujiente de pate con mermelada de cebolla y sésamo.
Brocheta de tortilla espafiola con chistorra
Aceitunas partidas
Empanada de atin.
Mini tartaleta de ensaladilla.
Mini tartaleta con crema de roquefort y jarabe de pasas al pedro ximenez.
Montadito de sobresada con miel de alguacate y pifiones.

CALIENTES

Tosta de picadillo de cerdo con pate de ciruelas al vino dulce y graten de
mozzarella.
Tosta de queso fundido y jamén ibérico.
Fritos de cazon en adobo
Croquetas caseras del chef
Crujiente de langostino encamisado en pasta Radaifi en esencia de miel y
coco al aroma de curry.
Mini empanadillas de atiin.
Ddtiles con bacon horneados al cava.
Brochetita de emperador

A elegir tres frios y dos calientes.

BEBIDAS

Refrescos
Vinos de ribera del Duero 6 Rioja y copa de cava.

(A definir por el cliente)

Precio por persona 15€.
Incremento de 3 € por aperitivo




